[NOTE SUR LA FERMENTATION NITREUSE]

Dans les fabriques cralcool par la distillation cles jus fermentes de la
betterave, on observe quelquefois un phenomene particulier appele par les
distillateurs fermentation nitreuse. Les nitrates que renferme naturel-
lement le jus de la betterave se de*composent, et il se forme de grandes
quantites de vapeur nitreuse a la surface des cuves.

II resulte de la communication de M. Pasteur qu'il n'existe pas de
fermentation nitreuse proprement dite, et que ce phenomene est occasionne
par la production accidentelle d'une levure identique a la nouvelle levtire
que M. Pasteur a fait connaitre sous la denomination de levure lactique dans
plusieurs communications a FAcademie.

M. Pasteur depose sur le bureau cle la Societe un ilacon renfermant de
Ja levure d'une cuve a fermentation nitreuse, dans laquelle on voit cle la
maniere la plus nette le melange des deux levures alcoolique et lactique.

Parmi les produits de Faction de la levure lactique sur les sucres se
trouve ordinairernent 1'hydrogene. II n'est done guere possible de douter
que la vapeur nitreuse ait pour origine la reduction par 1'hydrogene des
nitrates de la betterave.

La cause que M. Pasteur assigne a la fermentation nitreuse laisse peu
d'espoir de trouver un agent [qui ne soit pas] capable d'entraver en m&me
temps la marche de la fermentation alcoolique. Tant que la levure lactique
existera dans le liquide, elle y vivra si la levure de biere peut y vivre
elle-m^me, et elle y produira les ph^nomenes qui sont correlatifs de son
developpenient et de sa multiplication.

La meilleure precaution, d'apres M. Pasteur, consistera a detruire
Faction de la levure lactique des la premiere apparition du phenomene, en
portant le liquide de la cuve a Febullition : c'est-a-dire qu'il faudra le
distiller pour le faire rentrer ensuite comme jus sucre dans le travail. La
levure alcoolique et la levure lactique qu'il renferme en suspension,
detruites par cette elevation de temperature, ne s'opposeront pas a Feniploi
renouvele du liquide sucr6.

1. Bulletin de la SocUtt chimique de Paris, 1858-1860, stance da 11 mars 1859, p.nt a Forigine de la levCire lactique, dans ces experiences, elle
